
MENUS DE GRUPO NATAL
CHRISTMAS GROUP MENUS 



E N T R A D A

P R A T O  P R I N C I P A L

B E B I D A S

S O B R E M E S A

 Creme de  Abóbora  fumada  com batata  doce  e  crumble  de  bacon €8,00
 Ave ludado  de  cebo la  e  A lho  Francês  €8,00

 Sopa  de  Pe ixe  €10,00
 Rav io l i  de  Reque i j ão  e  nozes ,  l egumes  assados  e  molho  de  côco  e  abóbora  €10,00

 Baca lhau  de  meia  cura ,  l egumes  assados ,  puré  de  cheróv ia  e  aça frão ,  molho
de  coentros  e  a lcaparras  €34,00

 Pescada  esca l fada ,  cebo l inhas  caramel izadas ,  batata  conf i t ,  molho  de  a lho
assado  e  tomi lho  €33,00

 Bochecha  de  Nov i lho  com espe l ta ,  cogumelos  e  abóbora  assada  €33,00

 Lombinho  de  Porco  a  ba ixa  temperatura ,  es tufado  de  castanhas  e  chour iço ,
espargos  gre lhados  e  molho  de  romã €28,00

 V inhos  Branco  e  T into  “Se leção  Tág ide” ,  cerve ja ,  re f r igerantes ,  água  minera l
e  ca fé/chá  €18 ,00

 Mil  fo lhas  com creme de  abóbora  e  cane la  €9,00
 Min i  Pav lova  com chant i l l y  e  f rutos  vermelhos  €9,00

 Bo lo  de  Noz  e  cenoura  com g lace  €10,00

M E N U  D E  N A T A L   



S T A R T E R

M A I N  C O U R S E

D R I N K

D E S S E R T

 Smoked pumpkin  custard  wi th  sweet  potato  and  bacon crumble  €8,00
 Onion  and  leek  cream €8,00

 F ish  soup  €10,00
 Cottage  cheese  and  wa lnut  rav io l i ,  roasted  vegetab les  and  coconut  and  pumpkin

sauce  €10,00

 Hal f-cured  codf i sh ,  roasted  vegetab les ,  cherv i l  and  sa f f ron  purée ,
cor iander  and  caper  sauce  €34,00

 Poached hake ,  caramel i sed  spr ing  on ions ,  conf i t  potatoes ,  roasted  gar l ic
and  thyme sauce  €33,00

 Beef  cheek  wi th  spe l t ,  mushrooms and  roast  pumpkin  €33,00

 Pork  tender lo in  a t  low temperature ,  chestnut  and  chor izo  s tew,  gr i l l ed
asparagus  and  pomegranate  sauce  €28,00

 Whi te  and  red  ‘Se leção  Tág ide ’  w ines ,  beer ,  so f t  dr inks ,  minera l  water  and
cof fee/tea  €18 ,00

 Mil le- feu i l le  wi th  pumpkin  cream and  c innamon  €9 ,00
 Min i  Pav lova  wi th  whipped  cream and  red  berr ies  €9,00

 Walnut  and  carrot  cake  wi th  g laze  €10,00

C H R I S T M A S  M E N U S


